ピザ作り体験教室（2024.06.02）ドミノピザ彦根店
恒例となりました「ピザ作り体験」を今年もドミノピザ彦根店さんのご協力をいただき開催させていただきました。今年は６家族９名での体験となりました。いつも通り、店長さんが手洗いに始まり、生地伸ばしなど丁寧に教えてくださるので、初めての参加でドキドキしながら初めて生のピザ生地に触れる小さなお子さんもとても楽しかったことと思います。複数回参加の猛者は「今回はあんなピザを作ろう・・・」と気合い十分、イメージばっちりで挑まれたことと思います。
店長さんに「乗せ過ぎ～火が通らなくなりますよ～」と言われながらも貫き通した「自分で作った最高のピザ」です。今回は参加が少し多かったこともあり、焼く場面では自分のピザが他の人のピザと間違えられないように、瞬きも忘れてガン見していたのは私だけでしょうか？
もちろん、焼き上がったピザは家族みんなで一緒にいただくのですが、想いを込めて自分で作ったピザを家族みんなでいただく時間は至福のひとときだったことと思います。
来年は更に多くの方のご参加をいただけますように。
＜参加者からの感想＞
・お兄ちゃんは様子見で弟と母である私で２枚作りました。エプロンとぼうしを着用後の本格的なピザ作りとても楽しかったです。オーブンに私と子供も興味をもってじっーと見つめていました。ありがとうございました。
・初めて参加させていただきました。スタッフの方の手際よいご指導で作り方もわかりやすく、娘は言われた通りにやっていました。とても落ち着いて参加させてもらえました。
ありがとうございました。
・父と息子がピザ作りに挑戦しました。息子は、ていねいな手洗いからスタート。ピザ作りも落ち着いて作業をしていました。ドミノさんのお話しを聞いて、いつもなら勝手なマイペース息子が落ち着いて作業できている姿がうれしく思いました。父は思ったようにできなかったと言っていましたが、今日のピザ作りは楽しかったようで、家族で参加できてよかったです。
・息子は回数を重ねることで場所にも慣れ、作業に集中してできていました。
　本人の感想です：何回目かですが、トッピングの種類がだいぶ変わっていました。オリーブが
なくて残念です。
・毎回息子と一緒に参加させていただいています。今回も早くから「行く！」と楽しみにしており、
当日もスムーズに作業に入ることが出来ました。たくさん乗せたいイメージはあるのですが、「乗せ過ぎ～」と言われると素直にやめてしまったり（笑）だけど、自分で好きな具を乗せて、自分で作ったピザを食べる時は幸せそうで「また、来年も行こうね」と言っていました。
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まずはしっかり手洗いをしていただきます　　生地伸ばし。これがなかなか難しい…
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でも最後は少しサポートしてくれます
　　ソース塗り。お代わりしたくなります（汗）
[image: image5.jpg]


　[image: image6.jpg]



一番楽しい時間です

　　　　　　食べる瞬間をイメージしながら
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いよいよ焼き上げに入ります　　　　　　　　絶対に自分のピザから目を離しません（笑）
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カットは危ないので店長さんがサポート
　　 自分の名前をしっかり書いてこれで一安心
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なかなかお店では見ないような仕上がりです　 でも、これが最高なんです（笑）
